
Öffnungszeiten:
Dienstag bis Samstag 12.00 Uhr - 14.30 Uhr
17.30 Uhr - 23.00 Uhr

Sonntag und Feiertag  12.00 Uhr - 14.30 Uhr
17.30 Uhr - 22.00 Uhr

SPEISEKARTE
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Liebe Gäste,

wir möchten Sie herzlich Willkommen heißen.

Wir hoffen Ihnen Griechenland

mit unseren Speisen und Weinen etwas näher zu bringen.

Größten Wert legen wir auf Qualität und Frische.

Sollten Sie dennoch einmal nicht zufrieden sein,

lassen Sie es uns wissen.

Wir danken schon jetzt für Ihren Besuch

und wünschen einen angenehmen Aufenthalt.

Ihr Vasillios Markou

Alle Gerichte auch außer Haus!
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     1.    Zaziki 
             aus feinsten Zutaten wie Spezial-Johurt,   
               Knoblauch und frischen Kräutern, dazu Brot

    2.    Krautsalat 
               hausgemacht
                  

     3.    Knoblauchbrot
             mit frischem Knoblauch und Olivenöl

     4.    Tarama 
             griechische Fischrogen zubereitet mit pürierten Kartoffeln,
               verfeinert mit Olivenöl und Zitrone,
               dazu  Brot

     5.    Chtipiti 
             Schafskäsecreme pikant zubereitet, dazu Brot
               

     6.    Vorspeisenteller
             eine Zusammenstellung
               aus Zaziki, Tarama, Schafskäsecreme, dicke Bohnen, Schafskäse,  
               Oliven, Peperoni und gefüllte Weinblätter, dazu Brot

    6,00

     

    

VORSPEISEN

 5,00

8,50

7,00

16,00

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

G,A

A,G

D,A,K

G

G,A,D,A,B

    4,50
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     7.    Gebratene Peperoni  kurz angebraten mit Knoblauch
     
     8.    Frische gebratene Spitzpaprika
             kurz angebraten, Knoblauch, Zaziki, Brot

     9.    Weinblätter
             warme Weinblätter mit Reis gefüllt, Zaziki, dazu Brot 

    10.   Gigandes 
             dicke weiße Bohnen in Tomatensauce und geriebenem Schafskäse

    11.   Auberginen und Zuccini
             frische, gebackene Zucchini und Auberginen, leicht paniert, 
               Tomaten,Gurken, Zaziki, Brot

     

  7,00

   12.    Gebratene Auberginen 
             frische Auberginen, kurz angebraten, Zaziki, Brot
     
   13.    Auberginen überbacken
             frische Auberginen in Tomatensauce,
               Knoblauch, mit Käse überbacken, Brot

   14.    Zuccini-Frikadellen 
             Zucchini-Frikadellen mit frischen Kräutern, Schafskäse,
               gebacken, dazu Zaziki und Brot

   
   16.    Mezes-Teller 
             eine Zusammenstellung aus Gyros, Zaziki,Tarama, Schafskäsecreme, 
               Oliven, Peperoni und Krautsalat, Brot

   120.  Warmer Vorspeisenteller
             frische gebratene Spitzpaprika, Auberginen, Zucchini, leicht paniert,
              1 Tiropitakia, 1 Spanokopitakia, Schafskäsecreme, Zaziki, Brot

     

  9,00

  

WARME VORSPEISEN

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

8,50

8,00

12,00

16,50

8,00
G,A

G,A,F

1,M

G,A,K,C

G,A,K

G,A,K

G,A,K,C

11,50

G,A 11,00

15,50
G,D,C

(Vegetarisch)

Alle Vorspeisen vegetarisch (ausser Nr. 16)
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   17.    Griechischer Schafskäse
             mit Olivenöl, Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Brot
     
   18.    Saganaki
             gebackener Schafskäse paniert, Tomaten, Zwiebeln, Brot

   

     

   20.    Schafskäse spezial aus dem Backofen
             mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Olivenöl und Oregano gebacken, Brot
     

   22.    Tiropitakia
             4 Stück, Blätterteig mit Schafskäse gefüllt, Zaziki, Brot

 121.    Spanakopitakia 
             4 Stück, Blätterteig mit Spinat und Schafskäse gefüllt, Zaziki, Brot

     

KÄSE

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

SUPPEN
   

   29.    Hühnersuppe dazu Brot
             
   30.    Bohnensuppe dazu Brot
             
   
             

4,50

 4,50

 

G,A

G,A,K

G,A

G,A,K

G,A,K

C,G,A,2,F,4,3

M,A,F,3,1

9,00

  8,00

  

  10,50

9,00

9,00
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   23.    Horiatiki
             Griechischer Salat, Tomaten, Gurken, grünem Paprika, 
               Schafskäse, Oliven, Zwiebeln mit Olivenöldressing, Brot

    
   24.    Salat des Hauses
             Tomaten, Gurken, Krautsalat, Weinblätter, Schafskäse, Oliven,
               Zwiebeln, Olivenöldressing, Zaziki, Brot

   25.    Thunfischsalat
             Thunfisch auf Mixsalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Rucola,
               Paprika, Mango-Balsamico-Dressing, Brot

   

     

12,50

 

15,00

SALATE

13,50

14,00

G,A

G,A,K

G,A,K,D

G,K

  
 123.    Fitness-Teller
             Hähnchenbrustfilet-Streifen, Mixsalat, Tomaten, 
               Rucola, Gurken, Oliven, Peperoni, Zwiebeln, 
               Mango-Balsamico-Dressing, Brot
   

   

   

 

16,00G,A,C

  
    26.    Sommersalat
              Rucola, geriebener Schafskäse, Tomaten, Gurken, Gyros,  
                Mango-Balsamico-Dressing, Brot
   

   

   

 

16,00G,A,K,C

  
    27.    Gyros-Teller-Salat
              Gyros, Mixsalat, Tomaten, Gurken, Rucola,  
                Oliven, Peperoni, geriebener Schafskäse, Brot
   

   

   

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

 

14,50
G,K,C,D

  
    28.    Oktapus
              gegrillter Oktapus mit Olivenöl und Zitrone  
                
   

   

   

Speisekarte_druckreif

Donnerstag, 12. Dezember 2024 19:10:45



   32.    Tomatenreis
   33.    Pommes frites
   34.    Kritharaki
   35.    Kartoffelecken aus Backofen
   124.  Bratkartoffeln Chips

  
   36.    Metaxasauce
   37.    Tomatensauce (pikant)
   38.    Wein-Sahnesauce mit Champignons
  
             
   39.    Gyros     
             (zart und fettarm), Zwiebeln, Pommes frites,Tomatenreis, gemischter Salat

   40.    Gyros spezial
             mit Zaziki, Zwiebeln, Pommes frites, gemischter Salat

   41.    Gyros mit gerösteten Zwiebeln 
             dazu Pommes frites, Tomatenreis, gemischter Salat

   42.    Gyros mit Knoblauchkräuter
             dazu Pommes frites, Tomatenreis, gemischter Salat

   43.    Suflaki
             2 Fleischspieße mit Pommes frites, Tomatenreis, gemischter Salat

 125.    Gyros-Kalamari-Teller
             Gyros und Kalamari, Pommes frites, Zaziki, Salat

   44.    Suflaki spezial
             2 Fleischspieße mit Zaziki, Pommes frites, Salat

126.    Suflaki gefüllt
             Suflaki gefüllt mit Schafskäse, Kräuterbutter, Paprika, Zwiebeln, 
               Pommes frites, Tomatenreis, gemischter Salat

   
     

16,00

   

 

GRIECHISCHE SPEZIALITÄTEN

16,50

17,50

17,00

16,50

18,50

17,50

1,3

G,A

G,A

G

G

D,G

G

19,00
G

16,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

3,50

Knoblauchkräuter 2,50140.

  4,00
  4,00
  4,00
  4,00
  4,00

  
  

  
  3,50

2,50

Zusätzlich zu jedem Gericht dazu bestellbar

G,J

(unser Gyros ist selbstgesteckt)

128.    Gyros    mit Kartoffelecken aus Backofen, Zaziki, Salat

G

132.    Gyros    mit dicken Bohnen, geriebenen Schafskäse, Salat 16,50
G,J
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   46.     Gefülltes Bifteki mit pikanter Sauce
              Hacksteak gefüllt mit Schafskäse, Pommes frites, Tomatenreis,
                gemischter Salat

   47.     Gefülltes Bifteki
              Hacksteak gefüllt mit Schafskäse, Pommes frites, Tomatenreis,
                gemischter Salat

   48.     Gefülltes Bifteki mit gerösteten Zwiebeln 
              Hacksteak gefüllt mit Schafskäse, geröstete Zwiebeln, Pommes frites, 
                Tomatenreis, gemischter Salat

   49.     Leber mit gerösteten Zwiebeln
              Rinderleber, Pommes frites, Tomatenreis, gemischter Salat

   50.     Leber spezial mit gerösteten Zwiebeln
              Rinderleber, Kartoffelecken aus Backofen, Zaziki, gemischter Salat

   51.     Steak
             Schweinesteak mit Kräuterbutter, Pommes frites, Tomatenreis,
               gemischter Salat

   52.     Bifteki spezial
             gefüllt mit Schafskäse, Kartoffelecken aus Backofen, mit Zaziki, Salat   

   53.     Schweinefilet-Rolla
              4 Schweinefiletröllchen gefüllt mit Schafskäse und Kräuterbutter, 
                Kartoffelecken aus Backofen, Zaziki, gemischter Salat

   

   

     

18,00

19,50

SPEZIALITÄTEN VOM GRILL

16,50

18,00

16,50

17,00

21,50

G

G

G

G

G

G

G

15,00
G

   45.    Susuki
              3 Hacksteak, Pommes frites, Zaziki, gemischter Salat

16,50

17,50

G

G

54.     Schweinefilet    mit Kräuterbutter, Kartoffelecken aus Backofen,  
            Zaziki, gemischter Salat
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   57.    Schweinefiletspieß   
             Schweinefiletspieß mit gerösteten Zwiebeln und 
               Kräuterbutter, Kartoffelecken aus Backofen, Zaziki,
               gemischter Salat

 127.    Hähnchenbrustfiletspieß
             Hähnchenbrustfiletspieß mit gerösteten Zwiebeln und Kräuterbutter, 
               Kartoffelecken aus Backofen, Zaziki, gemischter Salat

   58.    Hähnchenbrustfilet  
             Pommes frites, Tomatenreis, Kräuterbutter, gemischter Salat
               

     

 59.    Lammfilet 
           Kräuterbutter, Kartoffelecken aus Backofen, Zaziki,  
             gemischter Salat
     

 60.    Lammkotelett
           Lammkoteletts mit Pommes frites, Zaziki, Salat

     

21,50

21,50

21,50

25,50

19,50

G

G

G

G

 98.    Lammkotelett und Gyros
           3 Lammkoteletts, Gyros, Pommes frites, Zaziki,  
             gemischter Salat

     

 99.   Mousakas
           Auflauf mit Kartoffeln, Auberginen, Zuccini,  
             Hackfleisch mit Bechamelsoße überbacken
             Beilage: Tomaten, Gurken und Schafskäse

     

20,50

16,00

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

G

C,G
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   61.    Bauern-Teller
             Gyros, 1 Suflaki, Pommes frites, Tomatenreis, gemischter Salat
     
   62.    Gyros-Leber-Teller
             Gyros, Leber, Pommes frites, Tomatenreis, gemischter Salat

   63.    Achilles-Teller
             Gyros, 1 Suflaki, 1 Susuki (Hacksteak), Pommes frites, 
               Tomatenreis, gemischter Salat

    64.    Apollon-Teller
             gefülltes Bifteki, Gyros, Pommes frites, Zaziki, 
               gemischter Salat

        

     

17,50

 68.    Athen-Platte
          Gyros, 1 Suflaki, Leber, 1 Susuki, Zaziki, Pommes frites,
            gemischter Salat

129.  Korfu-Platte 
          Gyros, 1 Schweinefilet, 1 Suflaki, Zaziki,
            Pommes frites, gemischter Salat

     

GEMISCHTE GRILLPLATTEN

17,50

18,50

20,50

19,50

C,G

C,G

C,G

C,G

C,G

19,00

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

C,G

 65.    Aphrodite-Platte
           gegrilltes Lammfilet, Schweinefilet, Hähnchenbrustfilet, Zaziki, 
            Pommes frites, gemischter Salat

     

C,G

22,50
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   69.    Filet-Platte
             Vorspeise: Horiatiki-Salat, Zaziki
               Hauptgang: Gyros, 2 Schweinefilet, 2 Lammfilet, Hähnchenbrustfilet, 
               Pommes frites, Tomatenreis
     
   70.    Grill-Platte
             Vorspeise: Horiatiki-Salat, Zaziki
               Hauptgang: Gyros, 2 Suflaki, 2 Susuki, 2 Lammkotelett und 
               Leber, Pommes frites, Tomatenreis

    

     

49,50

   71.    Gyros überbacken
             Gyros in Metaxasauce, mit Käse überbacken, Pommes frites,
               gemischter Salat
     
   72.    Suflaki überbacken
             2 Suflaki in Metaxasauce, mit Käse überbacken, Pommes frites,
               gemischter Salat

   73.    Schweinefilet überbacken
             Schweinefilet in Metaxasauce, mit Käse überbacken, 
               Pommes frites, gemischter Salat

   74.    Lammfilet überbacken 
             Lammfilet in Metaxasauce, mit Käse überbacken,          
               Pommes frites, gemischter Salat

   75.    Bifteki überbacken 
             Mit Schafskäse gefülltes Bifteki in Metaxasauce, mit Käse überbacken,
               Pommes frites, gemischter Salat

   76.    Leber überbacken
             Leber in Metaxasauce, mit Käse überbacken, Pommes frites, 
               gemischter Salat

     

19,00

ÜBERBACKENE GERICHTE

GEMISCHTE GRILLPLATTEN
FÜR 2 UND MEHR PERSONEN

52,00

18,50

18,50

21,50

28,50

18,50

G

G

G

G

G

G

G

G

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.
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   77.    Steak überbacken

             Schweinesteak in Metaxasauce, mit Käse überbacken,

               Pommes frites, gemischter Salat 

   78.    Hähnchenbrustfilet überbacken

             Hähnchenbrustfilet in Metaxasauce, mit Käse überbacken, 

               Pommes frites, gemischter Salat

 137.    Spaghetti und Gyros

             in Metaxasauce, mit Käse überbacken, gemischter Salat

 138.    Kritharaki (Langkornnudeln) und Gyros

             in Metaxasauce, mit Käse überbacken, gemischter Salat

139.    Hacksteaks (Susuki)

             3 Hacksteaks in Metaxasauce, mit Käse überbacken, 

               Pommes frites, gemischter Salat

   
               

     

18,50

 79.    Akropolis-Pfanne
           Gyros in Wein-Sahnesauce mit Champignons, 
             Kartoffelecken aus Backofen, gemischter Salat
               

  80.   Mykonos-Pfanne
           3 Schweinesteak in Wein-Sahnesauce mit Champignons,
             Kartoffelecken aus Backofen, gemischter Salat 
               

 81.    Olympia-Pfanne
           3 Schweinefilets in Wein-Sahnesauce mit Champignons,
             Kartoffelecken aus Backofen, gemischter Salat

 82.    Rhodos-Pfanne
           Hähnchenbrustfilet in Wein-Sahnesauce mit Champignons,
             Kartoffelecken aus Backofen, gemischter Salat

     

18,50

SPEZIALITÄTEN MIT SAHNESAUCE

19,00

19,00

18,50

19,00

21,50

19,00G,A,K

G,A,K

G,A,K

G,A,K

C,G

C,G

G

G

18,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

G
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   83.    Kalamares
             Tintenfischringe leicht paniert, dazu Remoulade, 
               Pommes Frites, Tomatenreis, gemischter Salat
     
   84.    Doradefilet
             Remoulade, Kartoffelecken aus Backofen, Tomatenreis, Salat

   85.    Garnelen in pikanter Tomatensauce
             mit Kartoffelecken aus Backofen, geriebener Schafskäse, Salat

   87.    Lachsfilet 
             mit Kartoffelecken, Tomatenreis, gemischter Salat

 

 

   88.    Spaghetti
             mit Tomatensauce, Hackfleisch, gemischter Salat 
               (Käse auf Wunsch)
     
   89.    Spaghetti überbacken
             mit Metaxasauce und Käse, gemischter Salat

   90.   Kritharaki (Juwetzi)

             Langkornnudeln mit Hackfleisch, Sahnesoße mit Champignons
               und Käse überbacken, gemischter Salat

    91.    Nudel-Pfanne 
             Spaghetti in Sahnesauce mit Champignons und Hackfleisch, 
               gemischter Salat

     

12,50

FISCHGERICHTE

NUDELSPEZIALITÄTEN

18,00

18,50

19,50

26,50

   11,50

  11,50

A,B,C,D,G

A,B,C,D,G

A,B,C,K,G

C,D,G

A,C,G

A,C,G

A,C,G

12,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

A,C,G
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   92.    Lammragout 
             mit Okraschoten und Käse überbacken, gemischtem Salat
     

   93.    Lammragout
             mit Langkornnudeln und Käse überbacken, gemischtem Salat

   94.    Lammragout mit Gigandes
             mit dicken weißen Bohnen und Käse überbacken, gemischtem Salat

   95.    Lammragout mit Spaghetti
             mit Käse überbacken, gemischtem Salat

   

   
               

     

20,50

 97.   Schnitzel nach “Wiener Art”
          Schweineschnitzel paniert, 
            Pommes frites, gemischter Salat
     
 

SCHNITZEL

20,50

20,50

20,50

14,00

A,G,F

A,C,G

G,F,1,3

A,C,G

A,C,G,K

 96.   Schnitzel mit Sahnesoße
          Schweineschnitzel paniert mit Sahnesoße mit Champignons, 
            Pommes frites, gemischter Salat
     
 

16,50
A,C,G,K

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

20,50
G141.  Lammragout mit Reis

           mit Käse überbacken, gemischtem Salat

(JUWETZI)
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 100.    Gyros mit Pommes frites, Tomaten und Gurken
     
 101.    Suflaki mit Pommes frites, Tomaten und Gurken

 102.    Schnitzel
             Schweineschnitzel paniert, Pommes frites, Tomaten und Gurken

 103.    Spaghetti
             mit Hackfleisch-Tomatensauce

 104.    Hähnchenbrustfilet
             mit Pommes frites, Tomaten und Gurken

 105.    Hacksteak 2 kleine Hacksteaks, mit Pommes frites
               Tomaten und Gurken

107.     Chicken Nuggets
              mit Pommes frites, Tomaten und Gurken (Ketchup, Mayonaise)
               

     
106.     Eisbecher
             je 1 Kugel Vanille-, Schokoladen- und Erdbeereis mit Sahne und
               Schokosauce

131.     Joghurt 
             mit Honig und Walnüssen

133.     Kadaifi 
             Teigfäden mit Füllung aus Mandeln und Walnüssen, 
               gewürzt mit Zimt und Nelken, mit Zitronensirup, 
               Vanilleeis
 
 

     

6,50
NACHSPEISEN

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

6,00

10,50

9,00

9,00

6,50

9,00

9,00

A,C

A,C

G,H

G

6,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

G,H

8,50
A,C

134.     Schokoladensoufflé mit Vanilleeis 7,00
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199.    Espresso

200.    Griechischer Mokka

201.    Tasse Kaffee

202.    Cappuccino

203.    Tee - Schwarztee, Pfefferminztee, Früchtetee

206.    Coca Cola 

207.    Coca Cola

208.    Coca Cola Zero

209.    Coca Cola Zero

210.    Fanta 

211.    Fanta

212.    Sprite

213.    Sprite

214.    Spezi

215.    Spezi

216.    Mineralwasser

217.    Mineralwasser

219.    Schweppes Bitter Lemon

220.    Schweppes Ginger Ale

221.    Apfelsaft-Schorle (alle Säfte als Schorle)

222.    Apfelsaft-Schorle (alle Säfte als Schorle)

223.    Apfelsaft naturtrüb

224.    Säfte (Kirsch-, Bananen-, Rhabarber-, Maracujasaft)

225.    KiBa (Kirsch-Bananensaft)

                               2,50

                               3,00

                               2,80

                               3,50

                               3,00

                                

        0,2 l    2,50

        0,4 l    4,00

        0,2 l    2,50

        0,4 l    4,00

        0,2 l    2,50

        0,4 l    4,00

        0,2 l    2,50

        0,4 l    4,00

        0,2 l    2,00

        0,4 l    4,00

Fl.    0,25 l  2,50

Fl.    0,7 l    6,00

        0,2 l    3,00

        0,2 l    3,00

        0,2 l    2,50

        0,4 l    4,00

        0,2 l    3,00

        0,2 l    3,00

        0,4 l    4,50

        

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

WARME GETRÄNKE
Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

7

7

7

7,G

4,6,7

4,6,7

4,6,7

4,6,7

3,4

3,4

3

3

4,6,7

4,6,7

8

8
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5,2% Vol.          0,3 l    3,70

5,2% Vol.          0,4 l    4,40

                  Fl. 0,33 l    3,40

                         0,3 l    3,70

                         0,4 l    4,40

5,0% Vol.          0,3 l    3,70

5,0% Vol.          0,4 l    4,40

5,4% Vol.     Fl. 0,5 l    4,80

5,4% Vol.     Fl. 0,5 l    4,80

                         0,5 l    4,80

227.    Einbecker hell

228.    Einbecker hell

229.    Einbecker Brauherren Pils alkoholfrei

231.    Alster-Wasser

232.    Alster-Wasser

234.    Einbecker Dunkel vom Fass

247.    Einbecker Dunkel vom Fass

235.    Weihnstephan

           Hefe Weißbier 

236.    Weihnstephan

           Weißbier Kristall

233.    Weihnstephan alkoholfreies  

244.    Ouzo / Pilavas

248.    Metaxa *****

249.    Metaxa *******

    

38% Vol.          2 cl    2,50

40% Vol.          2 cl    4,00

40% Vol.          2 cl    4,50

  

SPIRITUOSEN

BIERE
A

A

A

A

A

A

A

A

A

4

4

250.    Aperol-Spritz 15% Vol.                    6,80

  

APERITIF

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

A

243.    Tsipouro 40% Vol.                    3,00

  

2 cl

Speisekarte_druckreif

Donnerstag, 12. Dezember 2024 19:10:48



ROTWEIN

aromatisches Bouquett, dominiert von roten Kirschen, Veilchen, 
Pfeffer und Vanillearomen. Am Gaumen ist er geschmeidig und 
vollmundig mit eleganten Tanninen. Der Abgang ist 
langanhaltend und wird durch Waldbeeren, Vanille und 
Gewürzen begleitet.  

Liakou Merlot (14%)
Ein kräftiger vollmundiger Merlot. Gereift in französischen 
Eichenfässern in 12 Monaten. In der Nase besitzt er ein reiches

0,2 l 7,50 

0,75 l 26,50 

Reife Xinomavro Traube in einer speziellen Mischung mit 
Akzenten von Merlot. Rubinrote Farbe mit Nuancen von Malve. 
Am Gaumen eine einzigartige Dichte mit langem 
Nachgeschmack. Komplexe Aromen von getrockneten 
Tomaten, rotem Pfeffer und Beeren.

Mylos (13%)
0,2 l 6,80 

0,75 l 23,50 

(Trocken)

255

256

257

AXIA (14,5%)
Im Glas hat er eine großartige glänzende, purpurrote Farbe. Im 
Bouquet harmonieren Reife Brombeeren und Pflaumen ideal 
mit Vanille, Pfeffer und Nelke. Am Gaumen ist er schön 
vollmundig mit Vanillenoten, ausgewogenen Tanninen, einer 
ausbalancierten Säure und Holz Note. Ein langer Abgang mit 
Quittenaroma, der Lust auf mehr macht.

0,2 l 7,50 

0,75 l 26,50 

L

L

L
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ROTWEIN

Stathmos (11,5%) - (Imiglikos)
Dieser Wein zeichnet sich aus durch eine ausgeglichene Süße, 
charakteristische Aromen von reifer Tomate und einen sehr 
angenehmen Abgang. Ein idealer Abschluss jeder guten Mahlzeit.

0,2 l 6,50 

0,75 l 23,00 

Tsantali Mavrodaphne (15%)
Der feminine Mavrodaphne von Tsantali ist ein Likörwein und 
gehört für uns zweifellos zu den Besten der Welt.
Von honigsüßem Geschmack, kräftig, aber elegant, mit 
reizvollen Kurven. Sein Duft erinnert an getrocknete Pflaumen 
und Gewürze.

0,2 l 6,50 

Ein phantastischer Wein für die Liebhaber/innen halbtrockener 
Weine. Ausgeglichene Süße und harmonische Säure, Aromen 
von wilden Erdbeeren in Mund und Nase führen zu einem 
angenehmen Abgang. 

Stathmos (11,5%)
0,2 l 7,00 

0,75 l 24,00 

258

259

260

ROSÉWEIN

L

L

L
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WEISSWEIN

Der Malagouzia ist ein frischer und knackiger Weißwein. Die 
Malagouzia-Trauben stammen aus der Region Florina/ 
Amynteon; sie wachsen in einem einzigartigen Klima in Höhen 
von 650m. Der Weißwein hat eine brilliante hellgelbe Farbe. 
Aromen von Pfirsich, Zitrus- und exotischen Früchten mit einem 
Hauch von Gewürzen im Hintergrund machen diesen Wein 
einzigartig. Er hat einen sehr angenehmen langen Abgang.

Malagouzia (13,5%)

0,2 l 7,50 

0,75 l 26,50 

auf Chardonnay. Die Farbe ist goldgelb mit grünlichen 
Reflexen. Der Wein überzeugt mit einem frischen Geschmack 
von Zitrus- und exotischen Früchten mit einem angenehmen 
langen Abgang.

Mylos (12,5%)
Die griechischen Rebsorten Malagouzia und Roditis treffen 0,2 l 6,80 

0,75 l 23,50 
Anthos (11,5%)
Anthos ist ein trockener Wein mit leicht blumigen Bouquet und 
fruchtigem Aroma. Er wurde aus den beiden Traubensorten 
Roditis und Zoumiatis hergestellt und hat dadurch eine sehr 
schöne goldgelbe Farbe.

0,2 l 4,50 

0,75 l 14,50 

(Trocken)

261

263

264

L

L

L

L

L

Techni ALIPIAS (13%)
Ein aus der Sauvignon-Blanc und Assyrtiko-Traube 
gewonnener mediterraner Spitzenwein. Ausgezeichnet 
durch vielfältige Aromen reifer mediterraner Sommerfrüchte! 
Fülle, Struktur und frischer Säurebiss verschmelzen im 
griechischen Techni Alipias zu Harmonie und Eleganz. Einfach 
griechische Spitze!

0,2 l 7,80 

0,75 l 27,50 

262
L
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WEISSWEIN

Stathmos (11,5%) - (Imiglikos)

fruchtigen aromatischen Geschmack von reifem Pfirsich
Stathmos hat eine ausgeglichene Süße, einen einzigartigen

verbunden mit einem angenehmen Abgang.

0,2 l 6,50 

0,75 l 23,00 

gemischt mit spritzigem Wasser. 

Weinschorle  
mit einem trockenen, fruchtigen Weisswein

0,2 l 5,50 

265

266

Samos (Dessertwein) (15%)
Der klassische Ausdruck von kleinbeerigem Muscat von Samos 
mit deutlichen Aromen von Blumen und Früchten. Süße 
Aromen von süßen Aprikosen und Zuckermelone, voll und 
saftig im Geschmack.

0,2 l 6,50 

267

L

L

L
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WEISSWEIN

Retsina (Kechribari) (11,5%)
Der Kechribari hat eine strohblonde Farbe und besitzt ein 
ausgewogenes Gleichgewicht von frischem Harz und Früchten 
im Geschmack und Aroma auf einem Hintergrund von 
erfrischender Kühle. 0,5 l 11,00 

Retsina (Cambas) (11,5%)
Der Retsina ist ein weißer, trockener Wein aus Griechenland,
der mit Harz versetzt wird.

0,2 l 5,00 

0,75 l 17,50 

268

269
L

L
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Ein tolles Weißweincuvée aus Sauvignon Blanc und Assyrtiko 
von einem der besten Weingüter Griechenlands; Ktima Biblia 
Chora. Im Glas hat er eine blass grün-gelbe Farbe. Genießen 
Sie den wundervollen Geschmack von rebsortentypischen 
Aromen: tropische Früchte und Grapefruit wechseln sich ab mit 
Noten von Zitrusfrüchten. Der Geschmack ist reichhaltig, 
vollmundig und ausgewogen, mit außergewöhnlicher Struktur, 
erfrischender Säure und großem aromatischen Abgang.

Ktima Biblia Chora (13,5%)

0,75 l 28,50 

270

Eine besondere Weinempfehlung

L

Der Nachgeschmack ist leicht vanillig mit einer Spur von 
Pfeffer.

Techni ALIPIAS (14%)
Der Wein hat eine dunkelviolette Farbe, Kirsche und Pflaume 
dominieren das aufwendige und schön raffinierte Bouquett. 0,75 l 29,00 

271
L

weinkarte_druckreif

Donnerstag, 12. Dezember 2024 19:10:28



Kenntlichmachungspflicht auf Speisekarten

1 = mit Konservierungsstoff; 2 = Geschmacksverstärker; 3 = mit Antioxidationsmittel; 4 = mit Farbstoff;

5 = mit Phosphat; 6 = mit Süßungsmittel; 7 = koffeinhaltig; 8 = chininhaltig; 9 = geschwärzt; 10 = enthält 

Phenylalaninquelle.

Allergenkennzeichnung:

A = glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer); B = Krebstiere; C  = Eier; D = Fisch;

E = Erdnüsse; F = Soja; G = Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose); H = Schalenfrüchte

(Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewkerne, Pecanüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- oder

Queenslandmüsse); J = Senf; K = Sesamsamen; L = Schwefeldioxid und Sulfate; M = Lupinen;

N = Weichtiere.
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Hannoversche Straße 103 · 37077 Göttingen
Telefon: 0551-82086965

weinkarte_druckreif

Donnerstag, 12. Dezember 2024 19:10:29


	Speisekarte_beschnitten

